	JÍDELNÍ LÍSTEK – HOTEL KOMORNÍ HŮRKA


	


	
	Studené předkrmy
	

	75 g
	Tresčí játra položená na listu salátu,s cibulovo - limetkovým pestem a rozpékaným toastem
	70,-

	50 g
	Jemně krájená parmská šunka s grilovanou paprikou a nakládanou olivou, sypaná parmezánem
	85,-

	
	
Polévky
	

	
	Silný hovězí bujon s masovým knedlíčkem plněným sýrem
	30,-

	
	Francouzská cibulačka podávaná s toastem zapečeným s tymiánovým sýrem
	30,-

	
	Tomatová krémová polévka zjemněná kapkou ginu a kopečkem kysané smetany
	35,-

	
	
Teplé předkrmy
	

	100 g
	Gratinovaný chřest s parmskou šunkou, holandskou omáčkou a sýrem
	75,-

	
	
Ryby
	

	200 g
	Kapr na černém pivě se švestkovou omáčkou a šťouchaným bramborem
	145,-

	200g
	Losos pečený v alobalu s mladou cibulkou a jemnou zeleninkou, podávaný s bramborem pečeným ve folii a s bylinkovým tvarohem
	180,-

	200 g
	Pstruh pečený na pánvi, přelitý bylinkovým máslem podávaný s mladou karotkou a petrželkovým brambůrkem
Nadváha 10 g Kč 5,-
	155,-

	
	
Těstoviny
	

	250g
	Pestrobarevná vřetena s kuřecím masem a brokolicí, zapečená se sýrem
	90,-

	250 g
	Gnocchi s kousky skotského lososa a listovým špenátem v jemné smetanové omáčce
	95,-

	
	
Salátové mísy
	

	
	Řecký salát s kuřecími kousky Gyros, ovčím sýrem a olivami
	95,-

	
	Salát Neptun s tuňákem, vařeným vejcem a krevetkami
	95,-

	
	
Bezmasá jídla
	

	200g
	Smažený lilek ve vinném těstíčku se sýrem, podávaný se šťouchanými brambory
	90,-

	250g
	Barevné těstoviny se sušenými tomaty, česnekem a mozarellou
	90,-

	
	
Specialita šéfkuchaře
	

	300g
	"ENTRECOTE DOUBLE", dvojitý steak z argentinské roštěné, podávaný s mexickými fazolemi dušenými s rajčaty a s pečenou bramborem
	380,-

	
	
Tradiční české speciality
	

	150g
	Pečené vepřové špalky s kysaným zelím a bramboráčky
	120,-

	200g
	Pečená vepřová panenka na česneku, s bramborovým pyré s kroupami a majoránkou, doplněné s grilovanou mladou cibulkou
	220,-

	
	
Speciality z grilu a pánve
	

	200g
	Steak z argentinské roštěné, s bylinkovým máslem, cibulovými kroužky podávaný s pečeným bramborem a česnekovo - bylinkovým tvarohem
	260,-

	200g
	Vepřová kotleta na grilu se snopkem fazolových lusků ve slanině s bernskou omáčkou a bramborovými rösti
	155,-

	200g
	Medailonky z panenské svíčkové obalené v anglické slanině, s císařskou zeleninou, portskou omáčkou s mandlemi a česnekem, se šťouchaným bramborem
	185,-

	150g
	Kuřecí prso ve vinném těstíčku, zapečené s parmskou šunkou a camembertem, položené na zelených nudlích a přelité tomatovo - celerovou omáčkou
	155,-

	150g
	Marinovaný kuřecí steak v medové krustě s pomerančem a bramborovými kroketami
	150,-

	150g
	Kuřecí roládka plněná listovým špenátem a mandlemi na sýrové omáčce, podávaná s kuskusem ovoněným česnekem a kukuřicí
	150,-

	
	
Řízkové variace
	

	150g
	Vídeňský - vepřový nebo kuřecí, s řezem citronu a míchaným salátem
	105,-

	150g
	Švýcarský - zapečený s třemi druhy sýra, podávaný s rösti a přelitý jemnou sýrovou omáčkou
	120,-

	150g
	Myslivecký - se smetanovými žampiony a máslovými špeclemi
	120,-

	
	
Dezerty
	

	
	Jemné lívanečky z podmáslí, prokládané horkými povidly, zdobené kopečkem kysané smetany a oříšky
	45,-

	
	Smažené křížaly (sušené švestky) v těstíčku, marinované v rumu a plněné mandlí, posazené na kopečku oříškové zmrzliny
	50,-


	
	
Přílohy
	

	
	Brambory petrželkové s máslem
	25,-

	
	Brambory restované s cibulkou
	25,-

	
	Šťouchané brambory
	30,-

	
	Smažené hranolky
	25,-

	
	Smažené bramborové pusinky (krokety)
	25,-

	
	Rýže
	25,-

	
	Vařené těstoviny
	20,-

	
	Toust bílý
	5,-

	
	
Přílohové saláty
	

	
	míchaný
	30,-

	
	šopský
	35,-

	
	
Omáčky
	

	
	tatarská 
	20,-

	
	česneková
	20,-

	
	ďábelská omáčka
	20,-


